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Adjon hozzd

egy kis gozt!
Finomabb lesz,

mint eddig barmikor

Multifunkcids tGzhelyek PlusSteam (g6z) funkcidval




FelejthetetlenUl Anom lesz
minden vasdarnapi suoti!

Nincsisjobb afrissen sult sUtemények, lepeények, pitek es pogdacsak
finomillatanall Az aranybarna, ropogos kereg alatt puha és konnyd
marad a tészta. Egy Electrolux PlusSteam (g&z) funkcios tizhely
sUtdjeben felejthetetlenul finom lesz minden vasdarnap a sUtemeény.

Az Electrolux tUzhelyeknek a hélégkevereés program mellett van
egy varazslatos, extra PlusSteam (géz) funkciojuk is. Csak egy
gombot kell megnyomni, és egy kis géz kepzddik a sutdterben a
program elején. Ettdl lesz fantasztikusan konnyU és lagy a teszta
belseje. Ugyanakkor a hdzikenyeér, a pogdcsa és a kedvenc
sUteményei gyonyord, aranybarna szint kapnak a sttében.

A csaldadja nem fogja elhinni, hogy nem a kdzeli peksegbdl hozta
ezt a sok finomsagot!

Akdr konnyU hetkdznapi vacsorat keszit, akar nagy csaladi
Osszejovetelt szervez ahétvégére, az Electrolux PlusSteam (g6z)
funkcios tizhelyre mindig szamithat.




SUsson ugy, mint még soha ezelébtt,
PlusSteam (g6z) funkcios tizhellyel

Egy PlusSteam (g&z) funkcios Electrolux tizhely mindent

tud, amit egy multifunkcios hélégkevereses tizhelytdl elvar.
Nagy a sUtétere, egyenletesen sUt, tobbféle sutéprogrammal
rendelkezik. De képes még valamire, amit On is, és csaladja is
nagyon fog szeretni. A PlusSteam (g&z) funkcio bekapcsoldsaval
minden eddiginél inomabb édes és sos sutemeényeket, piteket,
pogdcsakat vagy akdr sajtos rudat is suthet benne.

Adjon hozza egy kis gézt, és felejthetetlenil finom lesz

A péksUtemeények és a tortak is sokkal finomabbak lesznek,
ha egy kis g&z is éri 8ket, mikdzben stlnek. A g&z finoman
atjarja es megemeli a sUtétérben a tesztat, ezert a kelt
tesztak, piskotak, leveles tesztdak és a felfujtak is
szepen feljonnek, beltl puhdk lesznek, kivul
pedig finom, ropogos kérget kapnak. Egy
kis géz hozzdaddasaval még a husok

és zoldsegek is sokkal finomabbak

lesznek.

1. lépés A sUté bekapcsolasa eldtt

ontsdn 100 ml vizet a sutster aljan
talalhatd meélyedésbe.

3. léepés Nyomja meg a PlusSteam
gombot, majd hagyja a sutét
melegedni 5 percig.

5. lépés 5 perc elteltével mar
megfelel® a pdaratartalom a
sUtében. Tegye be a tésztat.

2. lépés Vdlassza ki a hélegkeveres/
PlusSteam programot. Allitsa be
a kivant hémersekletet.

4. lépées A PlusSteam gombon
levé jelzd8lampa mutatja, hogy
a g&zfunkcio aktiv.

6. lépés Elvezze csaladja
elismeréseét a csoddlatos ételeért.



Miért jo
a g6z a sutétérben?

Osszehasonlitottuk

Egy PlusSteam (g&z) funkcios tizhely sUtéjeben silt, és egy

hagyomdadnyos sutében keszult sutemeny kozott jelentds kUlonbseg

van! Nem kerjik, hogy elhiggye nekink csak azért, mert ezt mondjuk.

Kiprobdltuk, és megmutatjuk Onnek, mit tapasztaltunk. Ahogy a

képen lathatja, a PlusSteam (géz) programon sult pite szine szebb

és egyenletesebb, és az dllagais sokkal lazdbb (magasabb a pite, Egyenletes,
mert a tészta jobban megemelkedett). Probalja ki Onis! aranybarna szin

PR Jobban megemelkedett

gresesesesnenees = Egyenetlen,

halovany szin [ & R Lazdabb, kénnyebb

és finomabb

% HRREILRO Kevésbé Vékony, 000000000030 :
: emelkedett meg, ropogos réteg H
ezérttéomorebb
maradt
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Hagyomdnyos suté Multifunkcids sité PlusSteam (g6z) funkcioval



Multifunkciés tizhelyek
PlusSteam (g6z) funkcidval

%& Gyors, energiatakarékos és nagyon kénnyd tisztdn
INDUCTION tartani. Ha kifut az étel, nem égra a fézdlapra, ezért
egy nedves szivaccsal egyszerUen letérélheti.

Az id8zitének k&szénhetEen mindig tudni fogja,
@ mikor készUlnek el az ételek.
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Az egyenletes forro levegd keringetés miatt
minden étel szépen atsil a sutétérben.
Ugyanolyan finom lesz minden falat, minden
alkalommal.

A sUtétér egy specidlis katalitikus bevonatot
kapott, mely anagy hé hatasara elnyelia
kifroccsent zsirt és ételmaradvdanyokat. Ezért

nagyon kdnnyen tisztithatd a sttétér.
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Electrolux
Ateleszkopos sttésinek stabilan tartjak a tepsit,
amikor kihtuzza a sttébdl, hogy ellenérizze,

megsilt-e az étel. A sineket barmelyik polc-
szintre beteheti.

*bizonyos modellekben



Orizze meg
a nydr izeit télre is.
Bef6zés és aszalds

Milehetne egeészsegesebb és finomabb, mint a friss zoldseg és
gyumolcs, melyet egyenesen a kertbdl vagy a piacrol szerzett be?
Befdzessel es aszaldssal a hideg teli napokon sem kell lemondania
roluk! A gyermekei imadni fogjdk a hazi baracklekvarral toltott
pitet, amit a legnagyobb odaaddassal keészit nekik.

Fantasztikusan finom kompétok és savanyusagok

Sosem volt meég ilyen kdnnyU eltenni a befbétteket és
savanyusdagokat! A PlusSteam (g&z) funkcios tizhelyben a géz
segitsegével sterilizalhatja a dunsztos Uvegeket. Mivel a forrd
g8z elpusztitja a bakteriumokat, a higienikusan tiszta Gvegekben
biztosan nem romlanak meg a savanyusagok, a befdttek vagy a
lekvarok. Sét, a PlusSteam (géz) funkcidval dunsztolhat is!

Egészséges nassolnivaldk

Otthon is készithet inom és egészséges nassolni valot! Az aszalt
gyumolcsok és zoldségek tele vannak vitaminnal, és sokkal
egészsegesebbek, mint a csipsz. Az Electrolux PlusSteam (g¢z)
funkcios tUzhelyekben egyszerlen készithet aszalt szilvat vagy
aszalt sargabarackot. De akar céklat vagy paprikat is aszalhat.

Sét, aztis bedllithatja, hogy ropogosabb vagy puhdbb texturdju
aszalt gyumolcsot illetve zoldsegelt szeretne késziteni.




Electrolux multifunkcids tizhelyek

EKI549500X

TUzhely indukcios
féz&lappal és
elektromos sutével

Percszamldlo:
elektronikus

Elektronika funkcioi:
hangjelzés, idétartam
kijelzés, program vége,

elektronikus id6zité
Elérhetd siUtési modok:
also sités, kiolvasztas,

hélégkeverés, gyors

grill, vilagitds, lassu

fézés, hélégkeverés
PLUS, turbd grill

Katalitikus tisztitas
50°C - 250°C
Teleszkdpos sutésin

Tartozékok: 2 talca,
1 zsirfelfog6 tdlca,
1 grillracs

Sitstér: 58 |

Energiaosztdly: A

EKC549520X

TUzhely elektromos
féz8lappal és
elektromos sutével

Percszamldld:
elektronikus

Elektronika funkcidi:
hangjelzés, idétartam
kijelzés, program vége,

elektronikus idézité

Elérhetd sUtési modok:
also sités, kiolvasztas,
hélégkeverés, gyors
grill, vilagitds, lassu
fézés, hélégkeverés
PLUS, turbo grill

Katalitikus tisztitas
50°C - 250°C
Teleszkopos sUtésin

Tartozékok: 2 tdlca,
1 zsirfelfogo tdlca,
1 grillracs

Sitotér: 58 |

Energiaosztdly: A

EKC549520K

TUzhely elektromos
féz&lappal és
elektromos sutével

Percszamldlo:
elektronikus

Elektronika funkcioi:
hangjelzés, idétartam
kijelzés, program vége,

elektronikus id&ézité
Elérhetd sUtési modok:
also sités, kiolvasztas,

hélégkeverés, gyors

grill, vilagitds, lassu

fézés, hélégkeverés
PLUS, turbo grill

Katalitikus tisztitas
50°C - 250°C
Teleszkdpos sUtésin

Tartozékok: 2 talcaq,
1 zsirfelfogo talca,
1 grillracs

Sitsteér: 58 |

Energiaosztdly: A

EKC529500X

TUzhely elektromos
féz&lappal és
elektromos sutével

Percszamldlo:
elektronikus

Elektronika funkcioi:
hangjelzés

Elérhetd sUtési modok:
also sités, kiolvasztas,
hélégkeverés, gyors
grill, vilagitas, lassu
fézés, hélégkeverés
PLUS, turbd grill

Kénnyen tisztithatd
zomanc

50°C - 250°C

Tartozékok: 2 tdlca,
1 grillrées

Sitstér: 58 |

Energiaosztdly: A
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EKK549500X

TUzhely
gaz féz8lappal és
elektromos sutével

Percszamldlo:
elektronikus

Elektronika funkcioi:
hangjelzés, idétartam
kijelzés, program vége,

elektronikus idézité

Elérhetd sUtési modok:
also sités, kiolvasztas,
hélégkeverés, gyors
grill, vilagitds, lassu
fézeés, hélégkeverés
PLUS, turbo grill

Kdnnyen tisztithato
zomanc

50°C - 250°C

Tartozékok: 2 talcaq,
1 zsirfelfogo tdlca,
1 grillracs

Sitstér: 58 |

Energiaosztdly: A

EKK529500X

TUzhely
gdz fézélappal és
elektromos sUtével

Percszamldlo:
mechanikus

Elektronika funkcioi:
hangjelzés

Elérhetd sUtési modok:
also sités, kiolvasztas,
hélégkeverés, gyors
grill, vilagitas, lassu
fézés, hélégkeverés
PLUS, turbd grill

Kénnyen tisztithatd
zomadnc

50°C - 250°C

Tartozékok: 2 tdlca,
1 grillrées

Sitstér: 58 |

Energiaosztdly: A

EKK549530W

TUzhely
gaz fézélappal és
elektromos sutével

Percszamldld:
elektronikus

Elektronika funkcidi:
hangjelzés, idétartam
kijelzés, program vége,

elektronikus id&zité

Elérhetd sUtési modok:
also sités, kiolvasztas,
hélégkeverés, gyors
grill, vilagitds, lassu
fézés, hélégkeverés
PLUS, turbo grill

Kénnyen tisztithato
zomdnc

50°C - 250°C

Tartozékok: 2 tdlca,
1 grillrdes

Sitstér: 54 |

Energiaosztdly: A

EKK529500W

TUzhely
gaz féz8lappal és
elektromos sutével

Percszamldlo:
mechanikus

Elektronika funkcioi:
hangjelzés

Elérhetd sUtési modok:
also sités, kiolvasztas,
hélégkeverés, gyors
grill, vilagitds, lassu
fézés, hélégkeverés
PLUS, turbo grill

Kdnnyen tisztithato
zomdnc

50°C - 250°C

Tartozékok: 2 tdlcaq,
1 grillracs

Sitsteér: 58 |

Energiaosztaly: A



Szirupos-meggyes piték

csokoladéval

26 cm-es piteformdhoz vagy 6 kisebb pitehez

1. lépés Robotgeppel dsszedolgozzuk
alisztet, a sutdport, a vaniliakivonatot,
asotes ahideg vajat. Amikor a keverék
vizeshomok dllagu lesz, hozzaadjuk

a tojassargajat, kikeverjuk, majd
annyihideg vizet adunk még hozza
kanalankent, amennyitdl ruganyos
lesz ateésztank. Foliaba csomagoljuk,
és15 percre behUtjuk.

2.lépés Amagozott meggyet egy
kOzepes ladbasban dsszekeverjuk
a cukorral, az érolt fahéjjal és a
balzsamecettel. Indukcios fézdlapon
addig fézzuk, amig szirupos lesz.
Hagyjuk langyosra hiini, majd

oOsszeforgatjuk a csokicseppekkel.

3. lépés Atésztatkinyujtjuk, és kb.

8 cm atmerdju korongokat szurunk
kibeldle. Kis piteformdkba simitjuk
atésztat, majd mindegyiket
megtoltjuk toltelékkel. A maradek
tésztatis kinyujtjuk, beboritjuk

vele a minipitéket, a széleken
osszenyomkodjuk a tésztat, majd
megszurkaljuk es megkenjuk tojassal.

4. lépés Kivalasztjuk a PlusSteam
programot, megnyomjuk a PlusSteam
gombot, és elémelegitjuk a sutét 180
fokra. A pitéet 30-35 percig sutjuk, majd
fogyasztas elétt langyosra hUtjuk.

Hozzavaldk:
Tészta

300 gliszt

1tk. sGtépor
1,5tk.so

120 g hideg vaj

2 tojassargdja
1tk. vaniliakivonat
Toltelék

500 gmeggy

2 ek.balzsamecet
Y2 tk. 6rolt fahéj
1csipetso

100 g cukor

50 g étcsokicsepp
vagy aprora
vagott csokoladé
cukor aszoérdshoz



Sutében sult palacsinta

szilvdas raguval

1kbzepes, 22-24 cm-es serpenyéhoz

1. 1épés Atojastrobotgéppel kissé
felverjUk, majd hozzdaadjuk a tejet
és atejszint. Alisztet beleszitaljuk,
hozzdaadjuk a vaniliarud kikapart
magjait, az egeészet dsszekeverjuk.

2. lépés Egy kdzepes serpenydben
felolvasztjuk a vajat, és beledntjuk
atesztat.

3. lépés Kivalasztjuk a PlusSteam
programot, megnyomjuk a PlusSteam
gombot, és elémelegitjuk a sutst 200

fokra. A palacsintat 18-20 percig sutjuk.

4. lépés Kozben egy masik serpenyd-

ben megolvasztjuk a vajat és kissé
hagyjuk megbarnulni, radobjuk a
feldarabolt szilvat. Megszorjuk barna
cukorral, és ¢sszerdzzuk. Ha a cukor
felolvadt, rafacsarjuk a citrom levet,
és 1 percig rotyogtatjuk.

5.lépés Amegsult tésztara ontjuk
ameleg szilvaragut, és megszorjuk
porcukorral.

Hozzavalodk:
Palacsinta

80 gliszt

20gvaj

2 dbtojds

100 ml tejszin

100 ml tej
1vaniliarud
Szilvas ragu
20gvaj

200 g fagyasztott szilva
2 ek.barna cukor
%2 citrom leve
1ek. porcukor
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Tokmagos buci

24 darab bucihoz

1.1épés A tbkmag és a nagy
szemU tengeriso kivételével
mindent arobotgep keverd-
taljaba teszink, és ahozza-
valokbol fenyes, ruganyos
tesztat gyurunk. Letakarjuk, és
huzatmentes helyen kb. masfel
ora alatt hagyjuk dupldjara kelni.

2.lepés Atésztatliszttel megszort
deszkdra boritjuk, kinyomkodjuk
belble alevegdt, és olivaolajos
kezzel 24 zsomlét formdazunk
belble. Ismet letakarjuk, és 30
percig pihentetjuk.

3. lépés Megszorjuk tokmaggal és
nagy szemu tengeri soval.

4. lépés Kivalasztjuk a PlusSteam
programot, megnyomjuk a
PlusSteam gombot, és 175 fokon,
20 perc alatt aranybarndara
sUtjuk a bucikat.

Hozzdvalék:

500 g liszt

Tek.so

1tk. cukor

20 g friss éleszts

150 ml natur joghurt
200 ml tej

3 ek. extra szUz olivaolqj
50 g piritott tdkmag
nagy szemU tengeri sé
aszoérdshoz
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Tovabbi részletekért Iatogasson el weboldalunkra:
electrolux.hu/plussteam



